HOx
?n

7

20 g
20 g
20 g

JOy

70y

100 g

250 g

150 g

100 g
150 g

150 g

)4

Sodlorny

cSuzzfoua‘ roffa pﬁzéna‘ fz“enouoa &’feﬁac"’foa

(Mzeny’ losos s éoprouy’m pz‘"eﬁ'uem a /ous/y
Domdci zvérinovd pa&’/zfa s brusinkovou omd&hou

Prosciutto se Z[u/y’m melounem a hoblinkams parmazdnu

Dadviteb z an_yﬁ'c‘{ééo ros/é}fu p/}zé’ny’ chrestem

S pa:‘z’ﬂ‘{ouou ma/bnézou

HAureci jdfra na brusinkdch a Ferveném viné, fousty

&

cSy’r HMozzarella s raj&aly, 5azaf£ouy’m pestemn a 5aye/ou
Oéblozeny falir

/ 0 g .i"un[a, 30 g ros/&’/f 20 g %ﬁ'(‘:’an, 0 g az'ofam, o;{un{a, mdslo /

ﬂnyﬁ'c@ ros/ngs o@]’ozzs@m ofp'oem a gaye/ou
LDeleninové carpaccz'o S parmazdnem a @ﬁbfouou 5aye/ou

Joravské uzené s éof"é’z’c‘é frenem a ofurkou

S

Sotovky
Hovézi vgvar s /'a‘/rouy’mz' fneo/fz’c*@ a nudlems

Toravskd Sesnecha s cﬁfez;ouy’mi [ru/ony
Ytalska fomatovd poféu‘{a s l&sfovinou a gazaﬁouy’m pestem

1

m% HOTEL MYSLIVNA BRNO
A Ak
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ALC

30,-
129, -
35,

119,-

70, -~

99,-



~

7

%&%&;/' ¢ nerss foveeShoyne

.

ALC

150 g ge[eni pecené na hrdbech 180, ~
150 g %sﬁbecé'a’ daiici [y’/a na smefané 200, -
150 g Daisci gulas , Myslivna“ 159,~
300 g DBramborové [neoffi@ p/}zé’né uzenym masem, dusené zeli 99,~

150 ¢ Tradsiéni masovd smés ,,:7aj'ems/w’ mysﬁ'wza“ z hovézi svichkouvé
a vepz“ouéﬁo masa, cz'ga[[ou, :‘z’ampz'ony a fec"’apem 159, -~
300 g %rausé\‘y‘ talir — veprovy oragec, uzené, [fofa‘sa, dusené zeli 139,~
140 g Tradiéni smaZeny syr 90, -

o=
Seaky
200 g HAureci steak 119,~
200 g / 300 g 2 pravé soi(‘:}{oué, propeCeny dle Vasi chuts 290, ~ / 490, ~
200 g/ 300 g L vepiové krkovice 119,- | 169,-
200 g / 300 g L veprové panenky 149,- | 199,-
S
Toe _steakiime doperaucayerme

(J—‘)epz"’ooa‘ omdcka se zefeny’m peprem 30, ~
HHoubovd smetanovd omdéka 30, -
LBazalkovd omdécka 30, -
Olfvovd smés s cibulbou a Zampiony 30, -
Chilly omdécka 30, -
Restovand smés lesnich hub 45,-

1
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~

e e
/

Vg&% @ Sovczife miase

ALC

200 ¢ 57a/ars@ &ﬁef z pravé svickové s fopinkami 295,-

200 g HHovézi nuofﬁ'(‘:’@ ,,cS/royanoo “ z hovézi svichkové a smelany 255,~

200 g Svickové rezy s dribezimi jitry a Svesthovou omdchkou 255,
g Y Jjery )

&
Vg&% o dbrilesifie s

150 g Pikantni smés z kurecibio masa, poo[a’oana’ v brambordtu
Sypand Syrem 159,~

200 Hureci 3piz se slaninou a Svesthovou omdéckou 149,-~
g P )

150 ¢ HAureci zdvitek p/}zé’ny’ slaninou a 3pendtem s roé}[drouou omd&kou  130,-
200 g cSmaieny’ tureci ,,Gordon DBleu“ p/}zé’ny’ pfa’/‘{y \S"un‘{y a syru 140, -

150 g Smazeny kureci rizek 110,-

S =
Vg&% 2 01&/&/3/0&%% 2000300

200 g Steak z veprové panen‘{y grafinovany nivoy, ofe‘{orouany’

céz)osem z parms‘{é &’un[y 159, -
200 ¢ Panenka ve slaninovém kabdtku s fymidnem a jemnou

hoiEicovou omdékou 159,-
150 g cSmaz’eny‘ veprovy Fizek provonény Cesnekem / nebo bez / 110,~

600 g Labuznickd veprovd Zebra poo[a’uana’ na pn{én‘{u k) o[unéou,

hoiéici, krenexem, ze/}zy’m saldfem a zeleninou 195,-

" v
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Soyly

250 g Pstrubs peceny na mdsle s mano/[ouy’mi ﬁzpin@ 169, -~
(doplatet 10g 7,- H&)

X6
AT

150 g Steak z lososa na smefanovém Spendtu 189, -
/O/Op[afe[ 10g 13,~ %/

S

LO/Z/}/M&}&% w rexoele

%’s/oolby 300g - Fusilly & csvpa_ye/y

Omachy b tstovindm:

ar ganyﬁi 149, -
/ smés lesnich 5{15, c”'esneé, smelana, @ﬁbfy, parmazdn /
con Sollo e cszbacz’ 149, -

/ kureci maso, smelana, Spendt, cesnek, cibulka, parmazdn /

con Salmone 185,~
/ losos, kopr, smefana, cﬁerry rajcata )

con Frosciutfo e peperoncino 129, -

601“0501'11//0, Gesnek, rukola, chilli papricka, parmazdn /

Risotto con funyéz’ 149, -
/ sm&s lesnich hub, Zampiony, @ﬁn[y, smelana, parmazdn /

Kisotto con Droccols 149, -
/ brokolice, mozzarella,smetana, céerry rajcala, @ﬁ'ﬁfy, parmazdn /

S

\ M 4
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G

100 g

150 g

300 g

300 g

250 g

250 g

2.50y

350y

150 g
150 g

200 g

U
Yctskdi so
Frirodni kureci é‘oas@ s mrkvi a brdskem na mdsle 80, ~
Fusilly s cﬁerry rajtaly a cuketou sypané sgrem 65,~
Smazené bureci nuye/‘{y 60, -
Saldty
Saldf s kurecimi [ous@ ~ mix ﬁ's/ouy’cﬁ saldta, okurek, paprz’[y,

rajée, fureci maso, oﬁby, sezamouvé [ra/ony, ga_ye/a 149, -
Saldt s kozim Syrem - mix ﬁls/ooy’cé saldti, okurek, paprzfy, rajce,

5aye/a zapedend kozim syrem 149, -
Saldt ,,DBressanone” z ledovétio salitu, burecibo masa, sfanzlrzy,

cz'gu@ a rajcat, oﬁby, gaye/a 149, -
Saldt s uzenym lososem - mix ﬁ's/ouy’cé saldta, okurek, paprz’[y,

raje, vejce, @ﬁb[ovy‘ dresink, £aye/a 195,-
Saldt s anyﬁ'c‘{y’m ros/é}fem ~ mix ﬁis/ooy’cé saldti, okurek, paprzfy,

rajce, 06}'0123@ dresink, oﬁby, parmazdnovy céz/'os 185,-
Saldt s dribezimi jdlry - mix ﬁ's/ovy‘cé saldta, cﬁerry rajcata,

/'agffa, vinaigreffe dresink 139,-
%ma/ouy’ saldf 35, -
Oé‘un{ouy’ saldf 35, -
csvops‘{y’ saldf 49, -

o=
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200 g
200 g
150 g
200 g
200 g
150 g
180 g
150 g
160 g
160 g
100 g
300 g

JOy

250 g

Dstosty

Uarené brambory masténé mdslem
Stouctané brambory s cibulkou a slaninou
Smazené bramborové hranolky

Americke 5ram50ry / s Eesnebem
Delgické korenéné bramborové plitky se slupkou
Smazené bramborové krokely

Domdci bramboracky

Dusend ryze

Domdci houskové knedliky

HAarlovarské fneoffz’@

RKestované fazolkové lusky se slaninou
Srilovand zelenina

Tatarska omdcka

S

Tyry

cSy’rooa’ variace s Aruj’fouy’m cﬁa/ney

Niva, Hermelin, uzeny syr, fozi sgr a sgr Jontana

>

1

?_Q% HOTEL MYSLIVNA BRNO
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ALC

30,-

155,-



i %ﬁf
%&%&/e/%

HMandlove Créme Brulée
Faladinka ,,%sﬁ'una “ se zmrzlinou a ovocem

Ta/ac*zb@ s Cokolddou a lehackou
gaz{@ouj zdvin s vanilkovou zmrzlinou, slehadkou a mandlems

ga"yeréaus ~ domdci oz‘"ecéouy’ dort pﬁ)é’ny’ Slebrachou
Domdci dezert Firamisu

%ofouy’ dort MMarlenka

Smazené &’ves/@ plnéné mandlem, vajecny [iker, /'afoofoua’ poleva  89,-

Tvarobové [neoffi@ pﬁ)é’né bordavbams s vanilbovou omdékou
a Slebachou

S =
%/ﬂ/@%}a&a&"/&&/ﬁﬂ%

Horké maﬁ})y se zmrzlinou

Fobdr Fani nadlesni
/pa[ac“’zhéa s Gokolddou, visné, zmrzlina, s“/eﬂaé[a, po/eua /

Zmrzﬁbouj poﬁa’r s ovocem

/ éompo/ooané ovoce, zmz’zﬁba, §[e£ac“’£a, manaffe, po/eoa /

goyur/ouj zmrzﬁbouy’ poﬁa’r
/ broskve kompot, &[y Jogurt, zmrzlina, Slehacka /

Jodrg sen
/ curacao gfue, 3 éopeéfy vanilbové zmrzlin , ananas, Slehacka /

Zmrzﬁbouj pohidr ,Otraciatella
/ Ua/'ec?ny’ ﬁ%ér, 3 éopec“’@ str. zmrzlin , gdﬁd‘[l7 §[e£ac“’£a, po/eoa /

Fobar ,,%s/}bna“
/ Cerstvé ovoce, §[e£ac“’£a, po/eua, zmz’zﬁba, oﬁecéy /

@é’/s@ pohidr
/ 3 éopec“’@ zmrzling, s“/eﬂaé[a, miska - Uaf[e, gongonéy /
m% HOTEL MJKS}‘I(:XNA BRNO
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